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【記録様式】 コンビニ

10/1 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 山下 店長
1日：納品時に温度異常品(溶け
ている唐揚げ)を確認したので、
返品

10/2 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 吉田 店長

2日：冷蔵庫の温度異常(15℃表
示)を確認。機器の設定温度を
10℃に設定。庫内の食品は、返
品

10/3 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 山下 店長
3日：保管中の器具(トング)に洗
い残しを確認したので、再洗浄
を実施

10/4 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 吉田 店長
4日：トイレ確認時(1 回目)に汚
れを確認したので、作業服を着
替え、再清掃を実施

10/5 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 山下 店長
5日：始業前点検時に田中さん
の手指に傷を確認したので、田
中さんを調理外作業に配置

10/6 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 吉田 店長
6日：廃棄物置き場が汚れてい
たので、清掃を実施

10/7 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 良 ・ 否 山下 店長
7日：AV チェッカーの在庫が切
れていたため、発注

3日：17：00、販売期限の近づいた『から揚げ』を2品廃棄
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